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Die Arbeitstage von Marcel Schulz und Marco Bizzorek beginnen früh, oft schon um 4 Uhr 
morgens. Dann liefern die ersten Lkw fangfrische Ware. Ob Skrei, besser bekannt als 
junger Winterkabeljau, Dorade, ganzer Lachs, Wolfsbarsch, Steinbutt, Thunfisch oder 
ausgefallenere Besonderheiten wie Königskrabben und blaue Abalone – das Team der 
Hamberger-Fischabteilung erfüllt beinahe jeden Kundenwunsch.

In zehn Aquarien tummeln sich Hummer, Langusten 
und zahlreiche Süßwasserfische wie Störe, Goldfo-
rellen oder Karpfen. Die beeindruckende Fischabtei-
lung bietet saisonal bis zu 270 Fischarten aus aller 
Welt, darunter diverse Krustentiere, Meeresfrüchte, 
Muscheln und Schnecken. Zu haben ist das alles als 
Frischfisch oder Lebendware. Appetitlich aufgereiht 
auf Eis thronen Krebsscheren, Papageienfische, See-
teufel und roter Knurrhahn. Hier ist alles frisch: die 
Ware, die Atmosphäre und die kompetente Anspra-
che. Kein Wunder: Ergänzt mit Räucherfisch, Kon-
serven und TK-Produkten, stellt das breite Sortiment 
eine Kernkompetenz des Hamberger-Großmarkts 
für Gastroprofis dar. 
    Die gebürtigen Brandenburger Marcel Schulz und 
Marco Bizzorek leiten das „Fisch-Department“ und 
bringen jahrzehntelange Erfahrungen aus der Fisch-
branche mit, von der die Gastronomen und Händler 
der Hauptstadt beim Einkauf profitieren. Da gibt’s 

schon mal gratis ein paar Zubereitungstipps vom 
gelernten Fischer Bizzorek. Marcel Schulz hat echte 
Markterfahrung, die er über zehn Jahre beim Fisch-
spezialisten Poseidon auf dem Münchner 
Viktualienmarkt und später bei einem 
Berliner Frischespezialisten erworben 
hat. Besondere Vorbestellungen von 
Feinschmeckern und Restaurantköchen 
werden ebenso engagiert realisiert wie 
tägliche Einkaufswünsche.
    Bei der Frische gibt es keine Kom-
promisse. Das schätzt auch die asiati-
sche Kundschaft, denn Sushi gilt als die 
Königsklasse beim Frischfisch. Von früh 
bis mittags werden Frischwaren ange-
liefert, EU-zertifiziert und auch aus der 
Region. Marco Bizzorek ist überzeugt: 
Sortimentstiefe und das Qualitätsniveau 
sind einmalig in Berlin. 
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